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Modalidad
Presencial

ESTUDIA

TECNOLOGIA
EN GESTION
GASTRONOMICA

Cada plato cuenta una historia, nosotros te ayudamos a crearla

Titulo que otorga
Tecndlogo (a) en Gestion Gastrondmica

Facultad
Facultad de Arte, Comunicacion y Cultura

Duracion
b semestres

Créditos
98
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Asignatura

Componente de
formacion
tecnoldgica
especifica

Componente de
formacion
transversal /
institucional

Componente de
formacion
electiva

Gestion de
establecimientos
gastronémicos

Inocuidad
alimentaria

Técnicas
culinarias |

Técnicas de
servicio en
alimentos y
bebidas

Métodos de
estudio y nuevas
tecnologias de la
comunicacién

Catedra
Agustiniana

Matematicas |

17

CREDITOS

PLAN DE ESTUDIOS
Tecnologia en Gestion Gastrondmica

2

Cienciay
tecnologia de
alimentos

Barismo y cultura
del café

Vinos y
gastronomia

Técnicas
culinarias Il

Analisis sensorial

Contabilidad
general

Constitucion
politica

Humanidades

17

3

Nutricidon

Composicién
de menus

Tecnologia de
frutas y hortalizas

Cocina
patrimonial y
tradicional
colombiana

Panaderia

Etica general

Electiva |

&

Cocina
contemporanea
colombiana

Mixologia

Tecnologia de
lacteosy
derivados

Costos de
alimentos y
bebidas

Metodologia de
la investigacion

Electiva Il

Presupuestos

Tecnologia
de carnesy
derivados

Cocina
patrimonial
Latinoamericana

Investigacion
gastrondémica |

Gestiony
catering de
eventos

Pateleriay
reposteria

Electiva lll

Practica
empresarial

Innovacién y
emprendimiento

Investigacion
gastronémica ll

Cocina
conceptual

Mercadeo de
servicios

14

TOTAL CREDITOS: 98
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:QUE APRENDERAS?

Nuestro programa se adapta con facilidad a
las necesidades del sector gastrondmico,
abordando diferentes areas del
conocimiento en la parte administrativa,
tecnoldégica y humana, se destaca por su
pénsum académico.

Por medio de los multiples convenios con
entidades nacionales e internacionales
nuestra institucion te brinda la oportunidad
de conocer nuevas culturas y vivir
escenarios que alimenten semestre a
semestre tu desarrollo profesional.

Nuestra labor investigativa se fundamenta
en la riqueza del patrimonio
gastronomico, fusionando tradicion e
INNovacion para concebir nuevos productos
que generen un impacto significativo en el
mercado.

:POR QUE LA UNIAGUSTINIANA?

Tendras practicas de gastronomia en cada una
de las clases programadas. Haras uso de 8
cocinas, 5 comedores y 2 office
completamente equipados.

Contaras con expertos de la industria en
capacitaciones de formacion, talleres
demostrativos, participaras en concursos
gastrondmicos, salidas pedagdgicas, entre
otras, como parte de tu proceso de
practica-aprendizaje.

Practicas y pasantias en sectores productivos
nacionales e internacionales a través de
acuerdos con hoteles, restaurantes y clubes.

Disfrutaras de instalaciones modernas para
un aprendizaje de calidad: laboratorios,
bibliotecas fisicas y digitales, centro de
INNnovacion, gimnasio, canchas deportivas,
auditorios, centros de salud, laboratorio de
idiomas y espacios colaborativos.

INTERCAMBIO ESTUDIANTIL

En [a UNIAGUSTINIANA encontraras
diferentes estrategias de
Internacionalizacion al servicio de |a
comunidad, que te proporcionaran las
habilidades, conocimientos y experiencias
necesarias para convertirte en un
ciudadano global.

Nuestra red cuenta con mas de 50
Instituciones aliadas en Ameérica Latina, el
Caribe y Europa, lo que fomenta una de
nuestras lineas de accion enfocada en la
movilidad internacional; donde los
Mmiemlbros de nuestra comunidad tienen la
posibilidad de realizar actividades como
Intercambio internacional, practicas
profesionales internacionales, cursos de
actualizacion, misiones acadéemicas o
linguisticas, estancias de investigacion
entre otras.

Unete a los mas de 5.000 Uniagustinianos
beneficiados de estas estrategias de
Internacionalizacidon, que trascendieron las
fronteras fisicas y culturales para enfrentar
los desafios de este mundo cada vez mas
Interconectado.

Déjanos tus datos para

mas informacién aqui g



https://cree.uniagustiniana.edu.co/programa-tecnologia-en-gestion-gastronomica/

La UNIAGUSTINIANA

certifica todos sus procesos

UNIAGUSTINIANA IS0 9001:2015

_t BUREAU VERITAS
zg oveex en \ | Certification

Vigilada Mineducacién

:DONDE NOS ENCUENTRAS?

Campus Tagaste (Kennedy): Av. Ciudad de Cali No. 11B — 95
Sede Hipona (Suba): Calle 147 No. 89 — 39, Parque Principal

Bogota — Colombia
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Universitaria Agustiniana @UniagustOficial Uniagustiniana
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